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   1 校長的話：貫徹「教育之道無他，唯愛與榜樣」 

 

 
  美和食品營養系電子報在學校鼓勵推動下發

行，提供近況、精彩活動、新知、榮譽等，藉由此

機會讓大家能夠認識食營系，並引以為榮。 

    在學校定位上，我們屬於教學研究型與社區

型科技大學，除了落實正常教學維護學生受教權

益之外，更要善用智慧科技發展數位教學，並且遵

循技職精神實習證照就業等，做為辦學之理念。 

  本校於民國 94 年 8 月創立食品營養系，招收高(中)職畢業生，期能銜接

高中職及專科之教育，傳授更深入的食品與營養方面之理論與技術，奠定學生

良好之專業基礎與技能，培養食品及營養相關產業所需之專業知識、生產技術、

品質管理及研究開發之人才，將來進入業界服務時，能達成產業升級之目標。 



 

 

   

2 陳玉桂系主任的話 

結合教育部技職改造計畫的三個面向 

(制度調整、課程活化、就業促進)，九個

策略 (政策統整、科系調整、實務選才、

課程彈性、設備更新、實務增能、就業接

軌、創新創業、證照合一)，培育國家社會

及產業界所需之食品及營養專業人才。 

食品營養系目前四技日間部四班、二

技進修部二班，五專日間部五班及境外專

班兩班，共有十三班，培養食品及營養相關

產業所需之專業知識、生產技術、品質管理

及研究開發之人才。 

傳授更深入理論與技術，奠定學生良好之專業基礎與技能 

本系致力於培養營養科學及食品科學之專業人才，學生畢業得以報

考國家考試-營養師、食品技師資格，並積極與產業界合作與業界接軌。

另外，成立農水產品檢驗服務中心、食安人才培育中心，提供學生學習

的最佳場所。本系專業儀器齊全，協助教學及各項研究，維持教學品質，

提升學生畢業後之競爭力。 
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３ 

專業師資介紹 

 

翁順祥 教授 

學歷：國立臺灣大學農業化學所 博士 

古源光 講座教授 

學歷：美國康乃爾大學食品科學研究所博士 

吳裕仁 教授 

學歷：國立臺灣大學微生物與生化研究所 博士 

陳玉桂 副教授兼系主任 

學歷：高雄醫學大學醫學研究所 博士 

葉泰聖 副教授兼健康產業暨農水產品檢驗服務中心主任 

學歷：國立臺灣大學化學所 博士 

胡淳怡 副教授兼食品營養系行政專員 

學歷：國立台灣大學農業化學所 博士 

專長領域：食品營養專業英文、食品微生

物、保健食品開發評估 
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３ 

吳文童 副教授兼健康產業服務技術研發中心主任 

(合聘生技系) 

學歷：國立臺灣大學農業化學所生物工業化學組 博士 

 

吳東穎 助理教授兼食安人才培育中心主任 

(合聘生技系) 

學歷：高雄醫學大學天然藥物研究所 博士 

專長領域：天然藥物化學、儀器分析、檢驗分析技術 周冰冰 助理教授(合聘美容系) 

學歷：美國蒙大拿大學教育學研究所 博士 

陳郁婷 講師級專業技術人員(合聘餐旅管理系) 

學歷：高雄餐旅大學飲食文化暨餐飲創新研究所碩士 

專業師資介紹(續) 

 

顏禎瑩 講師(合聘餐旅管理系) 

學歷：澳州詹姆士庫克大學國際觀光暨餐旅管理系碩士 

李余耀 助理教授(合聘資科系) 

學歷：國立成功大學電機工程博士 
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３ 

本系與全家便利商店供應商、跨國事業屏榮實業股份有限公司簽

署 MOU，並提供受獎學生一年 12 萬元獎學金，畢業後得以直接至屏榮

實業服務。屏榮實業股份有限公司創立於 1970 年，為台灣養鰻事業

先驅，由養殖起步、活鰻外銷，再轉型成白燒鰻製作及蒲燒鰻的加工

製造，通過各項認證，外銷至日本、東南亞、美國等國家，於大陸等

地成立調理及常溫食品廠，並與全家便利商店結盟於桃園大溪生產鮮

食產品。本校與屏榮實業期望積極培育食品營養專業人才，回饋故鄉

學子。 

與屏榮實業股份有限公司簽署 MOU 
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３ 

實習訪視 

本系與多家醫院與大型公司簽約，配合食品界對食品安全把

關之殷切需要，取得報考【營養師】與【食品技師】資格，並且提

供學生實習的最佳場所，協助教學及各項研究，維持教學品質，提

升學生畢業後之競爭力，下圖為本系教師至醫院及大型公司實習

訪視情形之照片。 

高雄市立凱旋醫院 

高雄榮民總醫院屏東分院 東港安泰醫療社團法人安泰醫院 

台南奇美醫院 



     
2021客萊斯麥美和盃烘焙大賽 7

３ 

近來國民飲食水準逐漸提升，食安問題卻是層出不窮，讓國人開始注

重飲食習性，使得台灣不斷精進的烘焙餐飲美食產業製作食品業者對於

選購食材更為重視，讓消費者買得安心、吃得安心。此競賽為推廣屏東的

在地食材，透過大專院校及高中職學生的烘焙技巧及激發學生之想像力、

創新力及競爭力，開發出創新又兼具營養與美觀之烘焙產品。 
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３ 

學生榜單 



提升學子操作高階檢驗儀器能力 揭牌儀式貴賓參觀食安人才培育中心 

揭牌後貴賓合照 

揭牌前貴賓合照 
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３ 
   

成立食安人才培育中心 
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３ 

大師演講 



 

 

  

11 [小花蔓澤蘭］及［仙后水母］金牌獎 

🎉恭賀[小花蔓澤蘭］、［仙后水母］ 

參與 2022年第三屆美國 AII達文西國際發明展金牌獎 

共有 15個國家參與，總參加件數 148件 

台灣代表團總參展件數 60件，獲得 29金 10銀 3銅。 

主辦單位：美國南猶他大學（SUU)、全美創新發明學會（AII)等 



 

  

12 系學會活動 

  本會宗旨乃為代表本系同學處理共同之事務而設，提倡正當活動，

增進會員團結合作之精神，且促進師生、同學與畢業校友之情誼、砥礪

學行、加強團隊榮譽，創造本系全體師生最大福祉為宗旨。 

每學年度基本主辦主軸內容如下： 

 期初、期末座談會：新學期新開始，藉由期

初座談會讓系上同學及新生熟悉系學會的

組織運作。 

 迎新活動：讓新生互相了解彼此且也可以

跟舊生有增進感情的機會，及進一步增進

本系大家庭之情誼及團結精神與向心力。 

 專業英文能力競賽：鼓勵大家多多學習專

業英文，為此舉辦此項活動。 

 送舊晚會：時光飛逝，六月的鳳凰花開，藉

由此活動能讓學長姐有個美好的大學句

點！ 

 食品營養週：藉由此活動，讓本校更多同學

們更了解食品營養系。 



 

 

13 食品營養系/系學會活動花絮 

躲避飛盤比賽 食品檢驗分析研習營 

咖啡豆水分量測及粗脂肪萃取 醫院廚房團膳製備及危害分析管理演講 

參觀食品工廠 食營之夜-聖誕叮叮噹 


