
 

 

        

 

 

 

 

二上 二下 三下 四上 

食品加工及實

驗 3/3 

食品工廠與管

理 2/2 

校外實習 9/9 

生物化學 3/3 

分析化學 2/2 

分析化學實驗 2/2 

生物化學 

實驗 2/2 

食品衛生及安

全 3/3 

生命期營養 2/2 

營養評估 2/2 

食品衛生

法規 2/2 

運動營養學 2/2 

烘焙技術及

實驗 4/4 

健康產業

概論 2/2 

非專業選修 非專業選修 非專業選修 非專業選修 非專業選修 

美和科技大學 110 入學年度 食品營養系 四年制日間部 課程地圖 系專業必修 院共同必修 系專業選修 非專業選修 

一下 三上 四下 一上 

普通化學 2/2 

普通生物學 2/2 

食品化學 3/3 

膳食療養及實

驗 3/3 

營養生化 2/2 

食物學原理 2/2 

臨床營養學 2/2 

應用病理 2/2 

營養學特論 2/2 

食品添加物 2/2 

食品分析及實

驗 3/3 

團體膳食管理

及實驗 3/3 

公共衛生營養

學 2/2 

微生物學及

實驗 3/3 

 

銀髮健康樂

活實務 3/3 

營養基礎實

習 1/1 

體重控制 2/2 

保健食品安全

及功能性評估

2/2 

食品產銷

履歷語認

證 2/2 

非專業選修 

實務專題 I 

2/2 

食品單元操作

3/3 

實務專題 II 

2/2 

生理學

3/3 

專業英文 2/2 

食品品質管制

2/2 

食品儀器分

析與實驗

3/3 

食品微生物學

及實驗 3/3 

 

營養師實習

6/6 

黑線代表「食品品管及檢驗分析」 

紅線代表「營養及保健」 

藍線代表「食品生物科技及研發」 

食品科學概論 2/2 

營養學及實驗 4/4 

機能性保健

食品 2/2 


